
 

 

Brunch -A-  
Inklusive 19 % MwSt. 

 
Preis für 20 erwachsene Personen 

 
 
 

Breakfast 10.00 Uhr 
 

Hotel Frühstück III 
1 Glas Orangensaft, Heißgetränke zum Frühstück 

Rührei mit gebratenem Speck,  
Shrimps auf Knoblauch-Mayonnaise 

Gebeizter Norweger Fjord-Lachs 
Aufschnittplatte, Käseplatte, Quark 

1 gekochte Ei, Konfitüre 
verschiedene Brötchen, Brotkorb und Butter 

 
 

* * * 
 
 

Lunch 11.30 Uhr 
 

Vom Warmen Buffet „Buten-Bremer: 
Spanferkelkrustenbraten ab 35 Personen (oder gepökelter Schweinebraten 20 bis 35 Personen) 

Norweger Fjordlachs gebraten 
Broccoli, Fenchel, Zucchini u.v.m. 

Sahnekartoffeln, Risolée - Kartoffeln 
 
 

* * * 
 
 

Dessertbuffet 
 

Rote Grütze und frischer Obstsalat 
Deutsche Käseauswahl mit Brotkorb & Butter 

 
exklusive Heißgetränke 40 € 

 
 

Unser Angebot: 
inklusive Heißgetränke 45 € 

 
 
 

  



 

 
Brunch – B- 

Inklusive 19 % MwSt. 

 
Preis für 20 erwachsene Personen 

 
  

Sektempfang 4,50 € / Glas 
Weitere Getränke nach Verzehr 

 

 
Breakfast vom Buffet 11.00 Uhr 
Rührei und gebratenem Speck,  

Forellenfilets 
Aufschnittplatte 

Käseplatte mit Gouda und kräftigem Käse 
Marmelade 

Brotkorb, Brötchen und Butter 
 

(inkl. 1 Glas Saft, Kaffee und Tee Bodenlos) 
 
 

Lunch vom Buffet 12.00 Uhr 
Hühnerbrühe 

Mit Huhnfleisch, Spargel, Eierstich und Mettbällchen 
 

kleiner gemischter, hausgemachter Salatteller 
 

Gebratener Lachs, Basmati-Reis, Schnittlauchsauce 
Zarter Rinder- und Schweinebraten, Charlotten-Rotweinsauce 

Risolée-Kartoffeln 
Gemüseauswahl 

 
 

* * * 
 

Dessertbuffet  ca. 13:00  
Rote Grütze und frischer Obstsalat 

Deutsche Käseauswahl mit Brotkorb & Butter 
 

Kuchenbuffet  ca. 15:30  
z.B. Kuchen selbst 

 
22,50 € Breakfast inklusive Heißgetränke 
40,50 € Lunch inklusive Salat und 3 Fleischsorten 
  2,50 € Kuchen selbst 
59,50 € Brunch 

 


