
 
 

M e n u v o r s c h l ä g e 
Bereits ab 20 erwachsene Personen. 

Inklusive 19 % Mehrwertsteuer. Hauptgänge sind mit Nachservice. Preise pro Person. 
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Menu 11 Terrine Hühnersuppe „ Moordeicher Art “ 

  mit Huhnfleisch, Spargel, Eierstich und Mettbällchen 
 * 

 Schnitzel von der Pute, Kalb und Schwein 
 Pilzrahmsauce, Aoili-Sauce 
 Karotten- und Krautsalat,  

 Gemüseauswahl von Erbsen, Möhren und Blumenkohl,  
   Pommes Frites und Salzkartoffeln 

 * 

 Eine Kugeln Vanille – Eis mit heißen Kirschen, Schlagsahne 
 
  35 €  als Buffet         40 € als 3-Gang-Menu 

 
 
Menu 1 Tasse Kraftbrühe „ Moordeicher Art “ 

  mit Huhnfleisch, Spargel, Eierstich und Mettbällchen 
 * 

 Schweinekrustenbraten 
 Putensteak in Eihülle 
 Rahmsauce 
 Gemüseauswahl, Salzkartoffeln 
 * 

 Eine Kugel Vanilleeis mit frischem Obstsalat, Schlagsahne 
 
  40 € als 3-Gang-Menu 
 

 
Menu 2              Kraftbrühe vom Oxen mit seinem Fleisch und Gemüsestreifen 

 * 

 Unser frischer Barberie-Entenbraten aus Niedersachsen  
 mit Sauce  á L` orange  

 mit Orangenfilets garniert 
 frisches Gemüse vom Markt 
 Kartoffelkroketten 
 * 

 Zwei Kugeln Vanille – Eis mit heißen Kirschen, Schlagsahne 
 

   55 € als 3-Gang-Menu 
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Menu 3              Galia-Melone an Safran-Orangenspiegel mit Rauchschinken 

 * 

 Hühnersuppe „ Moordeicher Art “ 
 mit Huhnfleisch, Spargel, Eierstich und Mettbällchen 
 * 

 Scheiben vom Schweinefilet leicht rosa gebraten  
 an leichter Pfefferrahmsauce   
 Gemüseauswahl, Kartoffelkroketten 

 * 

 Zwei Kugeln Haselnusseis mit Amarettoschaum, Schlagsahne 
 
   55 € als 4-Gang-Menu 

 
 
Menu 4              Cremesuppe von Pfifferlingen  (Pilzart: Jahreszeit bedingt) 

 * 

 Hirschkalbskeulenbraten und Maispoularde, Rotweinsauce  
 gefüllte Birne, Broccoli, Rosenkohl, grüne Bohnen, Karotten 
 Kartoffelkroketten 
 * 

 Mousse von weißer und brauner Schokolade 
 mit frischen Früchten garniert 
 
 50 € als 3-Gang-Menu 

  
 
Menu 5              Champignoncremesuppe  (Pilzart: Jahreszeit bedingt) 

 * 

 Putensteak in Eihülle 
 Tranchen vom Roastbeef rosa bis medium gebraten 
   und Schweinefilet gebraten 

 Kräuterbutter, Sauce 
 Gemüseauswahl, Kartoffelkroketten 
 * 

 Zwei Kugeln gemischtes Eis, Schlagsahne 
   

 60 € als 3-Gang-Menu 
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Menu 6                Tasse Hühnersuppe „Moordeicher Art“ 
 *  
 Bunter Salatteller 
 *  
 Hähnchenbrust, Schweinekrustenbraten, Rindsroulade 
 Sahnesauce, Sauce Hollandaise 
 Gemüseplatte, Kroketten, Salzkartoffeln 
 * 
 Vanilleeis mit heißen Kirschen 

 

 55 €  als 4-Gang-Menu          Alternativ z.B. ohne Salat -10 % 
 

 
Menu 7   Gebeizter Lachs mit Dill – Senfsauce an Blattsalaten 

 Baguette und Butter 
 * 

 Hühnersuppe „ Moordeicher Art “ 
 mit Huhnfleisch, Spargel, Eierstich und Mettbällchen 
 * 

 Schweinefilet in der Pfefferkruste leicht rosa gebraten,  
 Sauce Choron und hausgemachte Herzoginkartoffeln 
 Champignons, Staudensellerie, Speckböhnchen, Grilltomate 

        * 

   Zwei Kugeln Vanille – Eis mit heißen Kirschen, Schlagsahne 
 

 55 € als 4-Gang-Menu 

 
Menu 8 Salat von Palmenherzen und Kirschtomaten 

  unter Kokosnussflocken an Chicorée 
  * 
  Suppe nach Ihrer Wahl 
  * 
  Tranchen vom Roastbeef leicht rosa gebraten  
  Entenbraten mit Rotweinsauce, gefüllte Birne 
  Karottengemüse, Broccoli, Blumenkohl, Pilze 
  Kartoffelgratin, Salzkartoffeln 
 

  vom Dessertbuffet: 
  Mousse blanche mit Erdbeeren  
  Kirsch-Joghurt-Eis und süßer Schlagsahne 

 63 € als 4-Gang-Menu  Alternativ z.B. ohne Salat -10 % 


