
 
 

Unsere Menüempfehlung im Juni 

Vorspeise, Hauptgang, Nachspeise für 45 € bzw. *50 € 

 
 

Wildkräuter-Blattsalate an feinem Senfdressing 
mit 6 Datteln im Speckmantel 

(ohne Menu 10,50 €) 
 

oder 
 

Brennesselrahmsüppchen  
mit Croutons 
(ohne Menu 8,30 €) 

 

***** 
 

Vegetarisch:  Ravioli gefüllt mit Ruccola, dazu Kirschtomate und Spinat 
Parmesan und Kräutern, Schuss Olivenöl 

  
oder 

 

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit Bärlauchsauce 
dazu Gemüse vom Markt 

Kartoffel-Trüffel-Nocke 
(ohne Menu 27,50 €) 

 
oder 

 

Leicht rosa gebratene französische Barbarie-Entenbrust 
an Johannisbeer-Rotwein-Jus mit Pilzsrisotto 

dazu Gemüse vom Markt 
(ohne Menu 27,50 €) 

 
oder 

 

3 kleine Schnitz vom Schweinefilet in der Eihülle gebraten 
dazu Bandnudeln a la creme mit Zucchini- und Karottenzungen 

und grünem Spargel 
((ohne Menu 27,50 €) 

 
oder 

 

 Angus-Rumpsteak (180g)  
Angus:  schottische Rinderrasse, sehr zarte Zuchtware 

mit sommerlichem Salatkranz in Beerendressing, Ziegenkäse 
Kräuterbutter und Pommes Frites 

(ohne Menu 34,50 €, Menupreis 50,00 €) 
 

 

Gerne reichen wir ab 10 Personen eine Gemüseauswahl sowie  
die Sättigungsbeilagen inklusive und separat. 

 

***** 
Dessert 

Frische Blaubeeren, Pfirsich, Nektarinen 
mit Eis der Woche, Himbeersauce und Minzsahne 

(ohne Menu 8,50 €) 
 

oder 
 

Käseauswahl „Antjes Kaaswinkel“ 
versch. Käsesorten | Obst | Brot | Butter 

(ohne Menu 14,50 €) 


