Gaslhaus - Reslaurand

Nobel

Moordelich

Gastlichkeit, Scit 186%

Unsere Menliempfehlung im Marz 2024 fiir 40,50 €

3 Austern Fines de Claire Irland (c/o Marennes) mit Toast, Salzbutter
(ohne Menu 13,50 €)

oder

Karotten-Orangensiippchen
mit Krustentierfleisch und Orangenlikérsahne
(ohne Menu 9,50 €)
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% Hummer ,, Thermidor” — nach dem 11. Monat der frz. Revolution
Tranchierter Hummer in der Schale serviert,
mit Schalottenwtrfeln und Sauce Hollandaise Uberbacken — der Klassiker-
mit Blattsalaten in French-Dressing, Basmati-Reis, Toast, Estragonbutter
(ohne Menu 30,50 €)

oder

Gebratenes Doradenfilet an Olivenbutter
auf gestampften Stkartoffeln
mit Zucchinigemise
(ohne Menu 26,50 €)

oder

Scheiben vom Lammkeulenbraten
mit Barlauch- Jus
buntem Bohnengemise und Kartoffelgratin
(ohne Menu 24,50 €)

oder

Rumpsteak (180g) vom argentinischem Angus-Rind
Angus: schottische Rinderrasse, sehr zarte Zuchtware
mit Triffel-Jus, Gemise vom Markt und Kartoffelkroketten
(ohne Menu 30,50 €)
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Dessert
Hausgemachtes Waffel
mit Waldbeerensauce Erdbeer-Rhabarber-Eis und Eierlikbrsahne
(ohne Menu 9,50 €)

oder

Kaseauswahl ,Antjes Kaaswinkel”
versch. Kdsesorten | Obst | Brot | Butter
(ohne Menu 12,50 €)

Bandnudeln mit Zucchini- und Karottenzungen
Schnittlauchsauce mit gebratenen Pilzen (14,50 €)

Gerne reichen wir ab 10 Personen eine GemUseauswah| sowie
die Sattigungsbeilagen inklusive und separat.



