Gaslhaus - Reslaurand

Nobel

Moordelich

Gastlichkeit, Scit 186%

Unsere Meniempfehlung im Mai 2026
Suppe, Hauptgang, Dessert ab 40,50 €

Wildkrduter-Blattsalate an feinem Senfdressing

mit 6 Datteln im Speckmantel
(ohne Menu 10,50 €)

oder

Béarlauchrahmsuppe mit einer gebratener Gamba
(ohne Menu 9,50 €)

oder

Cremesuppe vom frischem, hiesigem Spargel
(ohne Menu 8,30 €)
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: Ravioli gefillt mit Ruccola, dazu Kirschtomate und Spinat

Parmesan und Krautern, Schuss Olivenol
(ohne Menu 17,50 €, Menupreis 30,50 €)

oder

Gebratenes Filet vom Zander

WeilBweinsauce, Gemuse vom Markt mit Basmatireis
(ohne Menu 27,50 €, Menupreis 40,50 €)

oder

Hahnchenbrust mit dunkler Lavendel-Portwein-Sauce

Gemuse vom Markt und Rote-Beete-Kartoffelstampf
(ohne Menu 27,50 €, Menupreis 40,50 €)

oder

Zwei kleine Steaks vom Angus-Rind*
Angus: schottische Rinderrasse, sehr zarte Zuchtware

mit Triffel-Jus, Gemise vom Markt und Kartoffelkroketten
(ohne Menu 35,00 € Menupreis 50,00 €)

oder

Kalbsschnitzel mit Sauce Hollandaise*
mit grinen und weilRem Spargel und Petersilienkartoffeln
(ohne Menu 35,00 € Menupreis 50,00 €)
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Dessert
2 Kugeln Vanilleeis mit 100 g frischen Erdbeeren, Schlagsahne
(ohne Menu 8,50 €)

Gerne reichen wir ab 10 Personen eine Gemuseauswahl sowie
die Sattigungsbeilagen inklusive und separat.



